Rozwigzania kompleksowe oraz urzadzenia autonomiczne

Przetworstwo sera

« Popraw jakos$¢ produktu i jego spojnosé/zwieztosc

+ Popraw wydajnosc¢ i niezawodnos$¢ przetwarzania

+ Zmaksymalizuj wykorzystanie surowcow i wydajnos¢
« Zwieksz elastycznos¢ w przetwarzaniu



Produkty najwyzszej

jakosci
Bardziej dochodowe przetwdrstwo

Niezaleznie od tego, czy jestes dostawca detalicznym, produkujacym wysmienite
pizze, czy doswiadczonym specjalista w tworzeniu wygodnych dan, mozesz
polegac na naszym sprzecie, ktory spelni wszystkie Twoje wymagania dotyczace
przetwarzania sera z odpowiednia precyzjq i wydajnoscia.

W Marel jesteSmy zobowigzani do pomocy w maksymalizacji wartosci Twoich
surowcow i dostarczaniu wysokiej jakosci produktéw, ktére spetniaja dynamiczne
wymagania rynku. Nasza najnowoczesniejsza technologia i konfigurowalne
projekty zapewnia wieksza elastycznos¢ Twojego procesu, poprawia jakos¢
produktu i ostatecznie zwieksza rentownosc Twojej firmy.

Produkty najwyzszej jakosci
Zapewnij swoim produktom przewage konkurencyjna, stosujac nasza opatentowana
technologie, ktéra zapewni najwyzsza precyzje w catym procesie.

Niezré6wnana przepustowosc¢ i czas
sprawnosci

Odkryj niezréwnany poziom wydajnosci i niezawodnosci dzieki innowacyjnym funkcjom
naszego sprzetu, ktére wyznaczaja branzowe standardy produktywnosci.

Najwyzszy poziom wydajnosci
Zmaksymalizuj wykorzystanie surowcédw i dostarcz najwyzszy poziom optacalnosci
dzieki unikalnym projektom naszego innowacyjnego sprzetu i rozwigzan.

Bezkonkurencyjna elastycznos¢
przetwarzania

Badz o krok przed konkurencja i dostosuj proces przetwarzania szybko i bez wysitku
dzieki naszym programowalnym konfiguracjom i szerokiej gamie opcji produktéw.

Przetworstwo sera
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Dlaczego warto wybrad Sprzet do

°
. o kostkow
o Aby poméc Ci sprosta¢ wyzwaniom
dzisiejszych wymagan rynkowych,
Marel i TREIF oferuja wiodace na swiecie

rozwigzania do krojenia dostosowane do

Twoich unikalnych potrzeb, niezaleznie
od wielkosci Twojej dziatalnosci.
Dzieki ponad 70-letniemu facznemu
. doswiadczeniu dostarczamy innowacyjny

sprzet do krojenia i oprogramowanie,
aby zabezpieczy¢ Twoja firme na
przysztosc i zwiekszy¢ zrownowazony
rozwaj przetworstwa.

CASAN

« Zaawansowane kostkowanie

« Srednie i duze przetwérnie sera

+ tatwa integracja linii lub praca autonomiczna
+ Wydajnos¢: 3,0 t/godz. (6614 lbs/godz.)

i Eli S5 (&)

Kostkownice rzemiesInicze
« Krojenie w kostke na poziomie

Opatentowana Mniejszy rozmiar i Nadzwyczajna Funkcje oszczedzania energii pOdS,tav‘fowym ) o
technologia ciecia TREIF modutowa konstrukcja wszechstronno$¢ i minimalizacji odpadéw ) i;i:gé"k" :‘Z“ectcvrgresfv(\’lra“ggjne I mniejsze
zapewnia niezréwnang umozliwiajg tatwiejsze zapewnia wiele rozwigzan zapewniaja bardziej yP )

o q . 5 o o . . 7 . . . « Praca autonomiczna
precyzje i doskonate zliniowanie lub instalacje produktowych z jednej zrbwnowazone i przyjazne dla

. . . . . « Wydajno$¢ przepustowa: 800-3500 kg/godz.
rezultaty. na zadanie. maszyny. srodowiska przetwarzanie. (1764-7716 Ibs/godz)
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Dlaczego warto wybrad

rozwigzania do

krojenia
firmy Ma

orgji

N

Wyjatkowa doktadnos¢
gwarantuje minimalizacje
strat i lepsze wykorzystanie
produktu.

)

Wiodaca w branzy, szybka
wydajnos¢ zapewnia
niezréwnang przepustowosc i
efektywnosc.

Rozwigzania dostosowane do
kazdego zapotrzebowania na

porcje praktycznie kazdego
rodzaju sera.

tatwa integracja z linia
produkcyjna lub instalacja typu
plug-and-play w zaleznosci od
zapotrzebowania

Przetworstwo sera

Sprzet do porcjowania

Potacz sity z Marel, MAJA i TREIF, aby uzyskac¢ dostep do najszerszej w branzy gamy technologii
porcjowania. Dzieki ponad 125-letniemu faczonemu doswiadczeniu nasze najnowoczesniejsze
maszyny do porcjowania i oprogramowanie pozwola Ci pokona¢ codzienne wyzwania, pozosta¢
konkurencyjnym i zapewnic sukces na ciagle zmieniajacym sie rynku.

TREIF FALCON evolution
+ Szybkie, zautomatyzowane porcjowanie
« Porcje o statej wadze i grubosci
Srednie i duze przetwérnie sera
- tatwa integracja w linie lub praca samodzielna
« Wielko$¢ przetwarzania: do 550 cie¢/min

TREIF LION

« Porcje o statej grubosci

« Kuchnie komercyjne i $rednie przetwérnie sera

+ Praca samodzielna

+ Wielko$¢ przetwarzania: do 400 cie¢/min
Komora: 350 x 240 mm

TREIF HAWK

+ Rozwiazanie Plug & Play

« Porcje o statej wadze i grubosci

« Sredniej wielko$ci przetwornie sera

- tatwa integracja w linie lub praca samodzielna
« Wielko$¢ przetwarzania: do 360 cie¢/min
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TREIF PUMA
« Porcje o statej grubosci

« Stotéwki, kuchnie komercyjne i mniejsze
zaktady przetworstwa sera

Praca autonomiczna
« Wielko$¢ przetwarzania: do 400 cie¢/min
« Komora: 220 x 240 mm

**v
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Sprzet do plastrowania

Marel i TREIF wspdlnie oferuja najnowoczesniejsza
technologie krojenia i zaawansowane oprogramowanie w

Dlaczego warto wybrad

} przyswajalnosci, a takze przygotuj sie na szybkie i efektywne
p a S t r OW . zaspokojenie popytu rynkowego i trendéw konsumenckich.

TREIF DIVIDER levelUp

« Zaawansowane, szybkie krojenie
+ Dla wiekszych przetwdrcéw sera
« tatwa integracja w linie lub

. praca samodzielna

Opcje ciecia: zigzag, ciagty i
tarcie

Grubos¢ plastrow: 0,5-50 mm
(0,02-2,0")

Obrot ostrza: maks. 700 rpm

TREIF DIVIDER lineUp

« Zaawansowane krojenie

« Srednie i duze przetwdrstwo sera

- tatwa integracja w linii lub praca samodzielna
Opcje ciecia: zigzag, ciagty i tarcie
Grubos¢ plastrow: 0,5-40 mm (0,02-1,6")
Obrét ostrza: maks. 400 rpm

TREIF DIVIDER startUp
- Krojenie na poziomie podstawowym
— s « Stotéwki, kuchnie komercyjne i mniejsze
maszyny do produkgji sera
tw Praca samodzielna
P Opcje ciecia: zigzag i ciggte
Grubos¢ plastra: 0,5-40 mm (0,02-1,6 cala)
- , ! . . . . .. . Obroty ostrza: maks. 300 rpm
Wysokiej klasy rozwigzania Unikalna technologia Innowacyjna technologia ostrzy TREIF Mniejsze wymiary
do plastrowania zapewniaja ECO SLICING obniza w pofgczeniu z zaawansowanym oszczedzaja miejsce na
idealnie pokrojone, pieknie koszty energii i skraca oprogramowaniem zapewnia podtodze i umozliwiaja tatwa
zaprezentowane plastry. czas produkgji. elastycznos¢ w przetwarzaniu integracje z linig produkeyjna

wszystkich rodzajow i ksztattow sera. lub prace autonomiczng.
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-Bardziej
zrownowazone
przetwarzanie *

Doswiadcz bardziej zrownowazonego przetwarzania dzieki naszym innowacyjnym
funkcjom urzadzen do przetwarzania sera, dostosowanym do promowanid ekologicznej
produkgji, jednoczesnie aktywnie zwiekszajac Twojg rentownosé. |

Bezpieczenstwo
zywnosci jako
priorytet

Aby zapewni¢ Panstwu bezproblemowe osigganie standardéw bezpieczeristwa zywnosci,
nieustannie inwestujemy w technologie, ktére koncentrujg sie na automatyzacji i
digitalizacji, aby poprawi¢ higiene i zapewni¢ Panstwu petna kontrole nad jakoscia.
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